
 

111 Events 

111 rue du Centre – 74140 Douvaine 

06 13 59 84 23 

111events74@gmail.com – www111events.fr 

MENU à 38 € TTC  
 

 

Millefeuille de légumes de Saison et Fromage Frais 

Ou 

Risotto de Champignon et Huile de Truffes Blanches 

 

***** 

 

Suprême de Poulet Jaune Cuit Basse Température, Quenelles de 

Mousseline Vanille, Sauce au Vin Rouge 

Ou 

Filet de Féra du lac Léman Cuit à l’Unilatéral et Nourri au Beurre 

Salé, Purée de Carottes Confites et Riz Noir Vénéré 

 

***** 

 

Brioche Perdue du 111 et son Coulis de Fruits Rouges 

Ou 

Profiteroles Sauce Chocolat « Valrhona » et Amandes 

Croustillantes 

 

 

Menu à 38€ Prix Dégressifs (Service Compris): 

 De 0 à 99 pers. 38 € 

 De 100 à 150   36 € 

 De 151+   34 € 

MENU à 50 € TTC  
 

 

Ravioles au Safran, Crème de Potimarron, Saumon Cuit Basse 

Température et Ecume de Beurre Citronné 

Ou 

Crème Brûlée au Foie Gras « Maison », Pain d’Epices du « 111 » 

 

***** 

Tournedos de Filet de Bœuf Sauce Vigneronne, Médaillons de 

Pommes de Terre Fondantes et Légumes Croquants 

Ou 

Filet d’Omble Chevalier de Savoie au Beurre d’Ecrevisse, Gnocchi 

de Patate Douce, Petits légumes de Saison et son jus Corsé 

 

***** 

Coulant au Chocolat Cœur Passion, Caramel Beurre Salé et sa 

Glace Vanille 

Ou 

Sabayon Sorbet à la Rose et son Crumble Epicé 

 
 
 
Menu à 50€ Prix Dégressifs (Service Compris): 

 De 0 à 99 pers. 50 € 

 De 100 à 150   48 € 

 De 151+   46 € 

https://www.facebook.com/111events-143143609473866/?fref=ts
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MENU à 68 € TTC 

 

Amuse-Bouche 

***** 

St Jacques Poêlées, Purée de Carottes Confites et Croustillant de 

Panais 

Ou 

Ballottine de Foie Gras « Maison », Pain d’Epices du « 111 » et son 

Chutney de Mangue 

***** 

Queue de Homard Nourrie au Beurre Salé Accompagnée d’un 

Risotto Parfumée à l’Huile de Truffes Blanches et sa Bisque de  

Homard à la Cacahuète 

Ou 

Bœuf « Wellington » en Croûte, Pommes Pont Neuf, Petits 

Légumes de Saison et sa Sauce Champignon au Foie Gras 

***** 

Assiette ou Buffet de Fromages de Région 

***** 

Pièce Montée 

Ou 

Assortiment de 3 Gâteaux au Choix 

 

Menu à 68€ Prix Dégressifs (Service Compris): 

 De 0 à 99 pers. 68 € 

 De 100 à 150   66 € 

 De 151+   64 € 

MENU Enfant à 12 € TTC 
(Service compris) 

 

 

Tomates et Mozzarella 

 

**** 

Filet de Poulet Pané « Maison » et sa 

Mousseline de Pommes de Terre Façon « 

Robuchon » 

 

***** 

 

Coupe de Fruits Frais et sorbet 
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